GIRLAN

KELLEREI - CANTINA

Flora Pinot Bianco Riserva
Sudtirol DOC

Anbaugebiet

Die Trauben stammen aus dem Uberetsch, wo unsere Weinberge auf der 6stlichen
Seite einerseits auf Mordnenbdden mit vulkanischem Porphyrgestein und hohem
Steingehalt bewirtschaftet werden. Andererseits finden wir auf der Westseite des
Uberetschs tonhaltige Lehmbéden auf Kalkgestein in kiihleren Lagen vor, die dem
Wein Frische und Saftigkeit verleihen. Alle Weinberge liegen zwischen 450 und 550

m i.d.M. und weisen ein hohes Rebalter auf.

Vinifikation und Ausbau

Die Trauben werden von Hand gelesen und in kleinen Behiltern angeliefert. Nach
anschlieender ~Ganztraubenpressung wird der Most durch natiirliche
Sedimentation von den Trubstoffen geklirt. Die alkoholische Gérung findet in
franzosischen Eicheholzfassern zu 12 und 15 hl. mit darauffolgenden biologischem

Sdureabbau statt. Der Ausbau auf der Feinhefe erfolgt fiir 12 Monate. Der Wein

GIRLAN

wird fiir 6 Monate im Stahltank und weitere 6 Monate in der Flasche gelagert.

Weinportrait

Weiflburgunder ist die am meisten verbreitete weifle Rebsorte der Kellerei Girlan.
Diese Riserva zeichnet sich durch seine eleganten Burgunderaromen von Ananas
und reifem Obst aus. Feine Sdure, Dichte, Kraft und Saftigkeit verleihen diesem
Wein ein sehr schones Trinkvergniigen und versprechen eine auflergewdhnliche

Langlebigkeit. Ideal als Essensbegleiter.
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Anbaugebiet Uberetsch (450-550m)

Rebsorte Pinot Bianco

Serviertemperatur 10-12 °C
AINOT Biaco RI

Ertrag 46 hl/ha SR - A0 APIEE

Alkohol 13,5 vol%

Gesamtsdure 5,95 g/l

Restzucker 1,1 g/l

Lagerfihigkeit 10 anni



